encima son catalizadores biológicos que pueden reducir la energía de activación y aumentar la velocidad de reacción química Ajá claro Sí muy bien excelente y cuál es la naturaleza química de las enzimas proteicas algunas no algunas menos la riboshima y cuál es la naturaleza química de la Cómo Cuál es la naturaleza química de la ribosina es una rn es una ARN Muy bien excelente Qué tipo de ARN nucleótico puesto no al ribosomal perdón ribosomal sí muy bien excelente excelente excelente excelente excelente ARN ribosomal Muy bien excelente Bueno gracias Candy de nada bueno naturaleza riboso mal está mal decir sí está mal porque la naturaleza es justamente la la cuestión química digamos es un hidrato de carbono es un lípido es una proteína en este caso es un es un ácido nucleico Precisamente es un ARN naturaleza nucleótica y es bastante inespecífico es bastante inespecífico sí Yo diría que es una RM y punto ribonucleotídica que gana de romper las bolas que tienen eh naturaleza de ARN y punto digamos qué barbaridad Qué barbaridad ribonucleotídica sí Bueno está bien está bien también qué querés que te diga sí está bien Es correcto ritmo nucleo típica pero es un ARN de tipo ribosomal riboso mal va a tirar todas las opciones hasta que yo le diga si esa Esa esa es bueno muy bien Bueno ayer empezamos a ver enzimas Y sí como nos decía Cande son justamente catalizadores biológicos además de ser catalizadores biológicos también se les puede decir que son Bio eh biocatalizadores Bio siempre por vida y la función de las enzimas es reducir no reducir eh reducir la energía de activación Y con esa reducción de la energía de activación van a aumentar la velocidad en la que va a ocurrir una reacción química sí Entonces ese es el versito que ustedes tienen que memorizar de las enzimas las enzimas que son son catalizadores biológicos son precisamente biocatalizadores cuya función reducir sí cuya función va a ser reducir la energía de activación y con ello aumentar la velocidad de la reacción química Sí entonces Nosotros sabemos que una reacción química Sí una reacción química tiene tiene siempre digamos estás estos componentes no por ejemplo esta transformación química tan particular tan tradicional tan este Cómo se dice clásica tan común no cierto Describir una reacción química cuando hace transforma en B No es cierto Nosotros sabemos que a es el reactivo sí o no Nosotros sabemos que a es el reactivo le ponemos r de reactivo sí mientras que nosotros sabemos que B por su parte es el producto sí lo encerramos a ver y le ponemos acá al lado sí la p de producto no y esta flechita que está acá sí esta flechita que está yendo hacia la dirección de la formación de producto Sí esa flechita nos está diciendo que la reacción está haciendo espontánea y que está haciendo digamos en algún punto hasta exergónica sí a hacia B a hacia la formación de producto que es B ves el producto de esta reacción química entonces r significa reactivo sí es resignificar reactivo sí a es el reactivo y esta flechita me indica Hacia dónde va a ir esta reacción química y va hacia la derecha va hacia la formación de producto sí el producto no represento con un circulito azul y con la letra p p de producto eh Muy bien Entonces esta reacción esta reacción química si esta reacción química esta reacción química Sí esta reacción química esta reacción química sin una enzima así como está acá sí así como está acá sin una enzima sería demasiado lento sí sin una enzima sin una enzima esta reacción es muy lenta Sí esta reacción es muy lenta tan lenta que sería incompatible sí tan lenta que sería incompatible con la vida Sí sería incompatible con la vida pero la naturaleza Es inteligente la naturaleza es sabia sí la naturaleza es muy sabia Y eso ustedes tienen que saber y lo van a escuchar siempre la naturaleza es muy muy muy muy muy muy muy muy muy sabia y resulta que puso en nuestro cuerpo sí encima y qué son las enzimas las enzimas son catalizadores biológicos son biocatalizadores que van aumentar la velocidad de esta reacción química sí las enzimas van a aumentar la velocidad de esta reacción química esta las enzimas y qué son las enzimas las enzimas son biocatalizadores sí son biocatalizadores sí esos son las enzimas son biocatalizadores que van a catalizar una reacción química en este caso esta reacción química a se está convirtiendo en B gracias a la actividad de una enzima qué es lo que hace la enzima permite que la reacción ocurra más rápido Sí eso es lo que hace la enzima rápido por eso son precisamente catalizadores biológicos por eso son biocatalizadores las enzimas sí las enzimas entonces permiten que las reacciones ocurran más rápido y Qué pasa si no hay enzimas las reacciones van a ser lentas tan lentas que van a ser incompatibles con el desarrollo en la vida Porque imagínense que yo recién me acabo de comer una facturas sí y yo necesito digerir esas facturas la digestión ocurre a nivel de la boca a nivel del estómago la digestión química eh ocurre a nivel de la boca a nivel del estómago y a nivel del intestino delgado y ustedes van a ver que la boca libera enzimas Sí el intestino también tiene sus propias enzimas el páncreas también tiene enzimas y el estómago también tiene sus enzimas claramente Sí entonces Esas enzimas van a permitir que esos alimentos que yo acabo de comer se transformen más rápidamente en los productos de la digestión de la digestión química Sí entonces Esas son las cosas que yo tengo que ir Sabiendo digamos de antemano Ese es el razonamiento que yo tengo que tener Y si yo no tengo más sí la digestión va a ser tan lento que yo me voy a morir Yo me voy a morir antes de que esos nutrientes lleguen a mi sangre sí la digestión sin las enzimas va a ser tan lento Que los nutrientes van a tardarse tanto en llegar a mi sangre me voy a morir antes sin una enzima Es mucha la energía de activación que necesita un sustrato para formarse en productos exactamente Daniela Eso es correcto sí sin una enzima Es mucha la energía de activación que necesita un sustrato para para transformarse en producto sí un reactivo para transformarse en producto muy bien Eso lo vamos a ver en un rato se hizo lo vamos a ver en un rato muy bien entonces las enzimas van a aumentar la velocidad de la reacción química vean cuando hace transforma en B esa transformación es rápida gracias a una enzima que interviene muy bien acá veo una gráfica sí acá tengo al eje hay que recordar eso porque son conceptos del secundario que hay que tenerlos presentes porque ustedes van a usar algo de eso sí Este es el eje de las x Este es el eje de la y y ahí digamos siempre yo les pregunto a ustedes Cuáles abscisas Cuál es el eje de las abscisas x x muy bien y cuál es el eje de las ordenadas exactamente exactamente muy bien Este es el eje de la ordenada Sí este es el eje de la ordenada y este es el eje de abscisa Sí abscis muy bien excelente excelente excelente excelente excelente Bien listo eh presten mucha atención a lo que va a ocurrir acá yo tengo en el eje de las y o en el eje de las ordenadas tengo a la a una medición en energía sí tengo una escala que está midiendo energía en el eje de lai tengo una escala que está midiendo energía esto mide Cuánta energía necesita el sustrato para convertirse en producto eso mide el eje de la i Mientras que el eje de las de las x me va a estar mostrando El Avance de la reacción algo parecido a la velocidad sí algo parecido a la velocidad pero no va a ser la velocidad justamente es el avance de la reacción química nada más que eso sí a mí me interesa mucho acá que ustedes Miren el eje de la Y por qué nos va a dar una información fundamental ver ustedes que el sustrato sigue el sustrato es el reactivo justamente Sí el sustrato es gel reactivo es a en este caso Sí el sustrato en este caso es el reactivo O sea a vean que si yo miro la línea roja sí voy a mirar primero la línea roja sí les pido que ustedes miren primero la línea roja si nosotros miramos primero la línea roja vean la cantidad de energía que se mide en el eje de las y la cantidad de energía que estoy necesitando para poder llegar acá sí Para poder llegar a este piquito que está acá sí Para poder llegar a este sí Para poder llegar a ese piquito que marque vieron ese piquito que yo acabo de marcar ahí ese piquito que acabo de llegar ahí es un piquito de energía sí es un piquito de energía sí es un piquito de energía eso que estamos viendo ahí es un piquito de energía Sí eso que estamos viendo ahí es un piquito de energía es un piquito de energía sí es un piquito de energía y vean la cantidad de energía que es es mucha energía entonces sin una enzima vean que sin una enzima en rojo la energía de activación que es lo que se llama esto la energía de activación es bastante Es mucha la energía de activación es bastante Comparado con qué eso es lo que vos tenés que preguntarte siempre siempre que vos digas mucho es poco y tenés que comparar con algo si podés saber si es mucho es poco Entonces qué Vamos a comparar en un rato pero fíjate vos que acá está el sustrato y acá está el producto sí vean que el sustrato necesita alcanzar una energía de activación se entiende el sustrato necesita alcanzar una energía de activación Qué es la energía de activación es un nivel energético es un nivel energético necesario para que una reacción transcurra eso es la energía de activación es un nivel energético que tiene que alcanzar el reactivo para poder transformarse en producto vean esto vean esto Acá está el sustrato y todo esto es la energía que tiene que alcanzar el sustrato Acá está el Pico sí Acá está el Pico Acá está el Pico de energía todo está la energía que tiene que alcanzar el sustrato para después caer rápidamente y transformarse en los productos sí para transformarse en los productos vean que sin la enzima sí vean todo esto es la energía de activación sin la enzima es un montón de energía es un montón de energía y yo les pregunto a ustedes Qué es la energía la energía es la capacidad de realizar Qué es la energía un trabajo un trabajo excelente la energía es esa capacidad para realizar un trabajo entonces vean ustedes que este es el nivel de energía o de capacidad para realizar justamente este trabajo de convertirse en producto sí ese trabajo de convertirse en producto Entonces el sustrato necesita alcanzar un nivel energético que en este caso es alto para poder transformarse en producto sí Para poder transformarse en productos Sí y vean todo esto es la energía que yo necesito para poder alcanzar para para que mi sustrato Perdón para que mi sustrato pueda transformarse en el producto final Muy bien excelente excelente Excelente muy bien y vean que esto chicos en azul en azul yo veo como las enzimas van a disminuir o reducir esta energía de activación sí acá yo voy a ver cómo las enzimas van a reducir o disminuir esta energía de activación Cómo van a reducir o disminuir esta energía de activación fíjate bosque acá tenés al sustrato y con la línea azul fíjate vos la energía de activación que requiere este sustrato con la enzima con la enzima con la enzima es re poquita la energía de activación que se necesita Sí con con con con con con con con con con con con con con con con con con la enzima con la enzima la energía sí de activación que los reactivos tengan que alcanzar para transformarse en producto va a ser menor Sí con con la enzima la energía de activación que tenga que alcanzar el sustrato o reactivo como vos más te guste para convertirse en producto va a ser menor y cuando esa energía es menor la reacción termina ocurriendo más rápido Sí la reacción termina ocurriendo más rápido Sí la termina ocurriendo más rápido Mirá sustrato y acá fíjate vos la energía que necesito la energía de activación que necesita es repoquita Comparado con la energía de activación sin la enzima que es un montón fíjate vos energía de activación con la enzima es solamente esto y mira lo que es la energía de activación sin la enzima sí son dos líneas sí completamente diferentes en cuanto a su tamaño sin y con la enzima sí sin la enzima y con la enzima es re poquito la energía de activación con la enzima y después Bueno fíjate vos que Fijate vos qué el sustrato alcanza la energía de activación necesaria que es que se vea acá Esto sí acá el sustrato alcanza la energía de activación necesaria y Trump cae y rápidamente se transforma en los productos sí rápidamente se transforma en productos Sí entonces las enzimas van a reducir las enzimas van a disminuir la energía de activación sí van a reducir la energía de activación van a disminuir la energía de activación Y con esa disminución de la energía de activación van a aumentar la velocidad de la reacción química Sí ese sería el versito que ustedes tienen que tener bien presente Bueno muy bien y por qué las enzimas reducen la energía de activación y porque las enzimas Mirá acá en azul tenés justamente la representación de una enzima está en azul sí acá tenés a la representación de una enzima Uy qué feo este color acá tenés la representación de una enzima sí encima siempre represento con la letra e y acá tenés al al sustrato o al reactivo el sustrato Mira fíjate vos que este es el sitio de Unión Sí este es el sitio de Unión Este es el sitio de Unión Este es el sitio de Unión de la enzima para el sustrato sí es el sitio de Unión Sí donde en ese lugar se va a unir el sustrato y van a formar el complejo encima sí complejo encima sustrato Sí este es el complejo encima sustrato complejo es Sí el complejo encima sustrato fíjate vos que a la enzima siempre represento con la letra e de encima Sí y al sustrato siempre lo represento con la letra con la letra con la letra s sí acá en medio hay una flecha No te olvides por favor nunca de esa flecha Porque es importante porque me indica la dirección de una reacción sí la fecha siempre es importante y hay que prestar la atención reacción química así que por favor nunca te olvides de mirar esta flechita porque a veces te puedes salvar la vida muy bien en un examen te digo en un examen sí Entonces el complejo el complejo el complejo enzima sustrato Sí el complejo enzima sustrato sí es justamente ese esa unión entre la enzima y el sustrato por eso se lo llama complejo encima sustrato el sustrato está unido a la enzima y ven ustedes que el sustrato se une un sitio específico de la enzima y que ese esa parte de la enzima esa parte de la enzima está como como como digamos preparada para recibir al sustrato vean que vean la forma del sustrato vean la forma del sustrato vean la forma del sustrato y vean la forma de la enzima sí la forma del del sitio de Unión de la enzima sí vean la forma del sitio de Unión de la enzima son están hechos digamos el uno para el otro Sí están hechos el uno para el otro Sí están hechos el uno para el otro entonces las enzimas tienen mucha especificidad en cuanto a lo que se van a unir sí las enzimas tienen mucha especificidad las enzimas son específicas para cada sustrato sí las enzimas son específicas sí las específicas para cada sustrato Margarita nos dice que esto se parece a una pieza de rompecabezas es cierto exactamente si lo quieren ver así también lo pueden ver así muy bien exactamente como un rompecabezas exactamente como piezas de rompecabezas al a la enzima con el sitio de Unión al sustrato y el sustrato esto se parece en las dos piezas de rompecabezas uniéndose eso es cierto Sí vean que acá está la enzima acá llega el sustrato y esta fecha nos indica que la reacción avance hacia la formación de producto el medio el medio de la formación de productos se forma el complejo encima sustrato y finalmente acá sí finalmente acá sí se van a terminar liberando los productos Mira p de producto y acá tenés a la otra p de productos Si tenés dos productos sí tenés dos dos dos dos productos sí tenés dos productos en este caso sí tenés dos productos en este caso en medio se formó este complejo que está acá que es el complejo encima sustrato Sí en medio se formó este complejo que está acá que es el complejo enzima sustrato y por favor nunca te olvides de la flecha sí nunca te olvides de la fecha que nos indica la velocidad la velocidad la dirección de una reacción en este caso está yendo hacia la formación de producto Rocío nos dice o sea que cada sustrato tiene su enzima propia Sí exactamente no siempre va a ser así estamos en medicina yo les dije del primer día que acá No todo es Dos más Dos sí acá No todo es Dos más Dos van a ver enzimas que pueden reconocer más de un sustrato Rocío sí Rocío van a ver enzimas van a ver enzimas van a ver enzimas que puedan reconocer más de un sí van a ver enzimas que puedan reconocer más que un sustrato sí van a ver enzimas que puedan reconocer más de un sustrato sí van a ver enzimas que puedan reconocer más de un sustrato y eso también lo tienen que tener presente sí van a ver enzimas sí van a ver enzimas que puedan reconocer más de un sustrato sí ténganlo presente van a ver enzimas sí van a ver enzimas que pueden reconocer más de un sustrato sí van a ver enzimas que puedan reconocer más de un sustrato y ese reconocimiento va a estar dado por el sitio activo de la encina exactamente exactamente obviamente siempre siempre va a intervenir el sitio el sitio el sitio de Unión todavía yo no hablé de sitio activo y me dijiste sitio activo yo no hablé si te activo todavía qué barbaridad están diciendo en el chat eso es la enzima de mi sustrato el chiste de todos los años el chiste de todos los años eres el sustrato es el sustrato de mi encima ustedes son jodidos eh si Sofía hasta que apareciste esa enzima encara varios sustratos Bueno muy bien son todos sus tratos encima Pero yo soy uno el asilo Bueno muy bien excelente a ver a ver a ver Bueno muy bien Está bien está bien está bueno que se hagan todas esas mnemotecnias para ir estudiando mejor eh Está muy bien bueno por favor acuérdense del complejo Y encima sustrato y vean lo que yo voy a hacer acá vean lo que yo voy a hacer acá porque esto es importante bien bien que al principio yo les dibujé la reacción química bien simple cuando a se transforma en B gracias a la actividad de una enzima Sí cuando a se transforma enzima Sí gracias a la actividad de una enzima Sí y vean que yo esto puedo modificarlo sí puedo cambiarlo y lo voy a hacer diferente le voy a dar otra otra forma de representación sí voy a representar eso mismo pero de otra manera porque mira que lo voy a transformar en a que es sustrato a que es sustrato sí a que es sustrato sí a que es sustrato Y mira que acá Acá está viniendo sí Acá está viniendo la enzima sí acá interviene la enzima y forma el complejo encima Pero la a para no complicarte la vida la Ah no te voy a poner a de una molécula esto que lo voy a poner sustrato para que no te confundas voy a poner la s sí de sustrato Entonces se forma el complejo encima sustrato sí se forma el complejo enzima sustrato y luego de la formación del complejo enzimasutra sustrato sí encima sustrato queda la enzima Por un lado queda la enzima Por un lado más el producto Sí ustedes deberían entender este esquema tranquilamente Acá está el sustrato llegó la enzima se formó el complejo encima de sustrato urre la reacción quedará encima por un lado y queda el producto por el otro lado se entiende mi esquemita mi forma de representar todo lo que ocurre perfecto se entiende los demás entienden o no Sí recurro ustedes tienen que sacar una conclusión importante de todo esto saben Cuál es la conclusión importante que ustedes tienen que sacar con respecto a esto saben Cuál es la conclusión importante que la enzima no es parte del producto el producto está acá por un lado y la enzima está por el otro lado la enzima no es parte del producto sí y la enzima tampoco se modifica en el proceso sí la enzima tampoco se modifica en el proceso no se degrada no se degradan las enzimas en el proceso sí no se modifican no van a trabajar mejor o peor no van a trabajar mejor ni peor no van a degradarse tampoco la enzima no se modifica el proceso sí la enzima no se modifica en el proceso Entonces eso eso es ustedes lo tienen que tener presente Sí eso usted lo tiene que tener presente vea una vez más Qué es la energético que tienen que alcanzar los reactivos los sustratos lo que se te cante para poder convertirse en se entiende para poder convertirse en productos y las enzimas eso es lo que hacen reducen la energía de activación permitiendo que la energía de activación sea menor y con eso aumentar la velocidad de una reacción química Sí y con eso y con eso aumentar la velocidad de una reacción química que acá el sustrato si el perdón vean que acá la enzima se une al sustrato Sí y se forma el complejo encima sustrato sí se forma el complejo enzima sustrato y acá el sustrato tiene que convertirse en producto entonces acá acá cuando la enzima según el sustrato ahí la enzima se disminuye la energía de activación porque la enzima permite que el sustrato cambie molecularmente sí la enzima permite que el sustrato cambie químicamente molecularmente atómicamente como a vos más te guste Sí la enzima permite que el sustrato cambie químicamente sí Y a eso se le llama justamente el Por qué reduce la energía de activación se modifique la enzima le da esas modificaciones al sí la enzima le da esa modificaciones al sustrato la enzima permite que el sustrato se convierta en producto un producto que va a ser diferente al sustrato Sí mira que acá vos tenés un sustrato rojo y salen dos productos uno anaranjado y otro verde entonces la enzima va a permitir que el sustrato cambie químicamente si vos me decís que la enzima permite que el sustrato cambie químicamente estoy contento si vos me decís que la enzima permite que el sustrato cambie atómicamente También estaría correcto Y si vos me decís que la enzima permite sí que el sustrato cambie molecularmente también voy a estar contento porque es prácticamente lo mismo es prácticamente lo mismo Sí pero lo importante es que vos sepas que las enzimas permiten que ese sustrato cambie el sustrato No es igual al producto sí el sustrato No es igual al producto son moléculas diferentes Obviamente que estas dos cositas una anaranjada y otra verde vienen de este sustrato del sustrato rojo vienen de ese sustrato salieron a partir de ese sustrato salir una a partir de la modificación química de la enzima de ese pero son moléculas diferentes una vez que actúa la enzima sobre ese sustrato Muy bien excelente qué idiota dibujé todo como si la parte azul es el sustrato qué épico qué épico eh qué épico Bueno muy bien excelente excelente pregunto se está entendiendo bien esto o no Sí sí Bueno muy bien excelente muy muy pero muy bien cómo que va queriendo Fátima Por qué va queriendo lee mi pregunta dice Y dónde está tu pregunta Sofía a ver Aguántame un cachito O sea que la enzima permite que se forme el producto usando sustratos exactamente Sofía permite que se forme el producto usando sustrato correcto las enzimas permiten que se forme el producto usando el sustrato Sí muy bien correcto muy bien correcto muy bien correcto muy bien correcto Así es Sofía Así es Sofía Así es Sofía Muy bien la enzima permite que se forme el producto usando el sustrato muy bien Sofía correcto eso es lo que hace la enzima la enzima permite que se forme el producto usando los sustratos correcto sí a partir del sustrato hacemos productos Gracias a una enzima que va a actuar ahí reduciendo la energía de activación y aumentando la velocidad de una reacción química y Rocío me pregunta y cuántas veces puede pasar esto Cuántas veces puede pasar eso de que el sustrato se convierta en producto gracias a la misma enzima a eso te estás refiriendo Rocío o a qué te referís Cuántas veces según se usa una enzima se usa la cantidad de veces que le dé que le dé el cuero a la enzima digamos así hablándolo vulgarmente se entiende se usa la cantidad de veces que la encima le dé el cuero ya tiene una explicación más científica un poco pero la enzima se va a utilizar la cantidad de veces que le dé el cuero sí la enzima va a transformar sustrato en producto una otra y otra vez hasta que le dé el cuero Y sabes qué significa hasta que le dé el cuero hasta que dure su vida media hasta que se muera porque la enzima Cuál es la naturaleza química de la enzima y se acuerdan cuando vimos proteínas que habíamos dicho que las proteínas tienen una vida media se acuerdan de eso o no que las proteínas tienen una vida media Bueno muy bien muy bien muy bien muy bien ahí hay proteínas que van a vivir una hora escuchame Rocío hay proteínas con actividades enzimática que van a vivir una hora dos horas tres horas cuatro horas minutos Y eso significa cuanto le dé el cuero cuánto dure la vida de esa enzima que es una proteína y una proteína tiene vida media Qué es la vida media Qué es la vida media es el tiempo que tarda es el tiempo que tarda es el tiempo que tarda es el tiempo que hice las enzimas le agregan algo al sustrato para modificarla no no no no no no no no no no no no no no las enzimas las enzimas no le agregan nada al sustrato En todo caso En todo caso vamos a ver que pueden haber dos sustratos Candela las enzimas no le agregan nada la enzima simplemente se une al sustrato y lo cambia pero no le agrega nada sí no le agrega nada no le agrega nada no le agrega nada yo aprendí el tema de enzimas como una relación que no funcionó Se enamoró de un sustrato se fusionaron y tuvieron el hijo que fue el producto y luego el hombre desapareció que en este caso es el sustrato y bueno quedó la enzima con sus hijos Está bueno dice Está muy bueno a ver repetirlo de nuevo leeds repetirlo de nuevo por favor que está el complejo encima sustrato yo lo relaciono con una relación que no funcionó donde la enzima queda traída por el sustrato ocurre la fusión tienen un hijo que es el producto y la enzima y el sustrato ya se consumió se fue de la relación Está bueno ahí para poner aplausos Leti qué me querés preguntar ahí cuando ya se da el producto a ella no sería más entonces nos daría más el complejo encima sustrato exactamente ahí el sustrato con el producto exactamente sería la enzima sola con el producto exactamente Mira encima más producto viste eso es lo que vos tenés acá esto se convirtió en producto se entiende el sustrato se convirtió en producto Gracias bueno Lety Bueno este Rocío no sé si respondí tu pregunta acordate que la mayoría de las enzimas son proteínas sí la mayoría de las enzimas son proteínas sí la mayoría de las enzimas son proteínas y las proteínas tienen una vida media y la vida media es ese tiempo que tarda una proteína en reducir su actividad a la mitad sí la vida media es el tiempo que tarda una proteína en reducir su actividad a la mitad eso es la vida media Sí es el tiempo que tarda una proteína en reducir su actividad a la mitad Natalia preguntó Cuánto tarda Esto no se mide el tiempo que digamos que que se tarda cada encima con cada sustrato Pero esto ocurre rapidísimo sí esto ocurre rapidísimo esto ocurre rapidísimo Natalia Natalia creo que preguntó cuánto Cuánto tardaba esto esto ocurre rapidísimo rapidísimo rapidísimo no se mide no se mide Cuánto tarda un sustrato en convertirse en producto gracias a una enzima sí no sea no no se mide eso en el dibujo del video la enzima tenía receptores al parecer Cómo que receptores que estén inventando que estamos hablando cualquier cosa ya empezamos a ya empezamos a ya nos agarró fiebre Cómo que le encima tenía receptores ya estamos inventando qué barbaridad Qué barbaridad Qué bárbaro no le vieron el video tampoco no no son receptores Cande seguramente te está confundiendo con una con la parte digamos molecular de la con la parte molecular de la enzima pero no son receptores sí No yo les cargo nomás no es para que se enojen eh No es para que se enojen ahora ya se nota hay que hacer meme de enzimas si hay que hacer memes de encima eh hay que hacerme más de encima estoy de acuerdo con eso a ver si es el memes Entonces yo subo Bueno sí Cande seguramente o sea te confundiste pero no es que la enzima tiene receptores es una parte específica de la enzima que que se representa siempre muy bien porque es la parte que reconoce el sustrato sí es la parte que reconoce los sustrato sí es la parte que reconoce el sustrato reconoce el sustrato Muy bien gente Muy bien gente Sí a ver saliendo un poquito el contacto con permiso cuando nosotros empecemos la cursada una vez más les digo yo voy a conservar esta metodología de darles a ustedes Buen conocimiento marquen por favor los picos de la energía acá acá arriba que ya está hagan esta gráfica por favor y bueno tienen que saber bien lo que es la energía de activación sí las enzimas aumentan la velocidad de una reacción química bárbaro bárbaro bárbaro bárbaro bárbaro bárbaro bárbaro Bueno vamos a seguir entonces acá yo tengo sí sí otra forma de representar esto de de explicar lo que es la energía de activación es otra forma sí es otra forma ven ustedes que yo tengo el sustrato que es a más b y digamos que el sustrato a más B se lo representa Como una pelota como una bola eh Como una pelota que tiene que alcanzar la cima la punta de una montaña para poder caer y transformarse en producto sí Para poder caer y transformarse en producto sí Para poder caer y transformarse en producto vean que en gris en gris en gris se representa a la actividad a la energía Sí a la energía de activación que se requiere sin la enzima y en rojo se representa la energía de activación que se requiere con la enzima es bastante la diferencia entre una y la otra línea sí entre una y la otra línea es muy diferente es muy diferente es muy diferente Sí es muy diferente porque la línea roja Sí se nota que requiere una menor energía de activación para que la pelota alcance la montaña y caiga sí hacia la formación de c+d que es el producto sí en este caso ustedes notan que a más B sí ustedes notan acá que a más B a más B a más B Qué es es el reactivo o el sustrato de la enzima acá va Corona encima acá va a actuar una enzima a más B es igual perdón a más B da como producto c + b sí a más B da como producto sema ya estaba yendo hacia hacia matemáticas ya es igual a más B da con un producto c más de eh a más de está como producto c+d sí ahí veo los dibujos de Cande en el grupo e muy lindo dibujo Cande acá Cande dibujó los picos de la energía de activación sin la enzima y los picos con encima uso eje de las x y eje de las Y puso todo lo que yo quería que pongan muy bien activación sí que se requiere cuando no hay encima y vean la poca energía de activación que se requiere cuando Sí hay una una enzima eh Muy bien excelente bueno Esta es este la variación de energía en cualquiera de los dos casos sí en cualquiera de los dos casos Esta es la variación de energía que es lo que está acá abajo no le den importancia a eso bueno acá llega lo importante sí acá resulta que hay que prestar un poquitito más de atención sí acá resulta que hay que prestar un poquitito más de atención porque lo que se viene es importante Sí vean que la enzima activa sí la enzima activa sí la enzima activa la enzima activa la enzima activa sí la enzima activa tiene un nombre particular encima activa es olor encima sí la enzima activa se llama holo enzima sí la enzima activa se llama holo enzima sí la enzima sí la enzima sí la enzima activa sí la enzima activa se llama holo encima se entiende la enzima activa se llama holo encima la enzima activa se llama Polo encima acuérdense del holo encima con H no vayan a escribir sin h olo encima y con ese es con z la enzima activa se llama holo enzima sí la enzima activa se llama holo enzima la enzima activa se llama holoenzima y la enzima activa u olo encima está formada por dos partes sí la oloenzima está formada por dos partes está formada por una apoenzima y por una coenzima Esta coenzima es discutible coenzima grupo prostético también se lo puede llamar sí se entiende Ya les voy a explicar eso la oloenzima es la unión sí la oloenzima es la unión es el conjunto sí la oloenzima sí la oloenzima es la unión es el conjunto de la Apo encima más la enzima o grupo prostético sí coenzima o grupo prostético son casi lo mismo digamos no son estrictamente lo mismo pero son casi lo mismo Yo diría que no es algo que hay que prestar atención ahora pero más adelante Sí pero ahora no eh Muy bien la oloenzima o encima activa está formada por dos partes una a por encima y una enzima Sí una a por encima y una encima Esas son las dos partes que conforman la oloensima se entiende O sea la encima está formado por dos partes por dos componentes a por encima y coenzima la pregunta siempre suele ser Cuáles son los dos componentes de la oloensima o les podemos preguntar cuando ocurría una reacción en el interior de las células musculares de Pepito El Pistolero cuál de los siguientes es un componente de la oloensima sí Y ustedes tienen que buscar ahí a los dos componentes de la enzima Cuáles son los dos componentes de la enzima coenzima y ya por encima Esos son los dos componentes de la oloensima Sí así que las preguntas siempre van a ir por ahí Ahora cuando la pregunta puede ser diferente cuando la a por encima interactúa con la coenzima forman una enzima activa también llamada o lo encima Sí también llamada holo encima o sea Hay muchas formas de preguntarles Esto sí hay muchas muchas formas de preguntarles esto así que traten de ser atentos traten de ser vivos por favor porque esto es una pavada pero es una pregunta que pueden responder mal si es que si es que no memorizan sí lo de la O lo encima que está compuesta por una a por encima y por una encima así que por favor ténganlo ténganlo ténganlo bien presente muy muy pero muy bien Bueno muy bien traten de tener esto bien presente en el video está como a por encima y grupo prostético sí o no o cómo está en el video de la de la bioquironetti para Los que miraron el video obviamente está como cofactor o grupo prostético o factor o grupo prostético exactamente como cofactor o grupo prostético Bueno muy bien y en mi apunte está como grupo prostético Así es como grupo prostético muy se acuerda cuando ustedes se equivocó con una letra y dijo que nosotros no le dijimos nada Sí bueno acá acá puede ser está mal escrito o no viste que dice en disminuir a la mitad su actividad es el tiempo que tarda una proteína en disminuir a la mitad su actividad palabra más palabra menos es esto a la a por encima esta forma particular acá es la a por encima sí la apoenzima de la oloenzima acuérdense que la a por encima más la por encima forman la olo encima Mira la epo encima es la parte proteica de la enzima sí la apoenzima es la parte proteica de la enzima sí la apoenzima es la parte proteica de la enzima sí la apoenzima es la parte proteica de la la apoenzima es la parte proteica de la enzima es la parte que está formada por aminoácidos sí es la parte que está formada por aminoácidos precisamente enzima enzima Y eso ustedes lo tienen que saber sí la a por encima es la parte proteica formada por aminoácidos de la enzima Muy bien excelente ven ustedes que esta a por encima Tiene que unirse a la coenzima o grupo prostético sí la a por encima sí la a por encima Tiene la a por encima Tiene que unirse sí la apoenzima tiene que unirse Sí a la coenzima o grupo prostético Pero para qué se une para qué necesita unirse Sí para qué necesita unirse para tener actividad para poder cumplir con su actividad enzimática porque resulta que la apoenzima por sí sola no tiene actividad no es activa sí no es activa la por encima sin una co encima sí o un grupo prostético sí La Apuesta sin la coenzima grupo prostético no tiene actividad no es activa barra no sirve para nada sí no sirve para nada sin la coenzima o grupo prostético entonces la apoenzima se va a unir a la coenzima o grupo prostético formando la oloenzima o encima activa sí o encima activa sí o encima activa sí o encima activa sí o encima activa sí o encima activa o encima activa sí la oloensima o encima activa sí o la enzima activa acuérdense que grupo prostético o cofactor lo puedo decir también grupo prostético o cofactor grupo estético o Factor récord una pregunta y papá el grupo prostético o factor de la porción no proteica exactamente papá ya voy a hablar de eso tranquilo más tranqui tranqui tranqui tranqui paciencia paciencia paciencia paciencia paciencia paciencia coenzima van a formar la oloenzima o encima activa y acá veo como la por encima se está uniendo a la coenzima o grupo prostético y vean acá acá se unen eh Y ahí forman digamos la oloenzima o encima activa ahí encima va a tener actividad y va a poder reconocer a su sustrato Sí una vez sí una vez una vez una vez que las enzimas Sí una vez que las enzimas una vez que las enzimas están formadas por la Apo encima más el más largo encima grupo prostético van a poder reconocer van a poder reconocer van a poder reconocer van a poder reconocer a su sustrato y una vez que reconocen a ese sustrato van a poder transformarlo en producto sí acuérdense las características de las enzimas las enzimas no se alteran no se modifican sí no se degradan cuando cumplen la reacción o no se vuelven más eficaces cuando realizan una reacción acuérdense que las enzimas no se alteran acuérdense que las enzimas son altamente específicas O sea que cada enzima reconoce precisamente reconoce específicamente a su sustrato Cuál es la temperatura corporal del cuerpo normal 37 grados todas las enzimas de nuestro cuerpo actúan a una temperatura específica que se acerca a esos 37 grados sí todas las enzimas trabajan a esa temperatura sí todas las enzimas trabajan a esa temperatura sí todas las enzimas trabajan a esa temperatura de 37 grados imagínense que si la temperatura si la temperatura sube a 38,5 las enzimas ya no van a poder trabajar y esa es la razón por la que nosotros nos vamos a morir esa es una dentro de las tantas razones pero vean ustedes lo que es que suba un grado y medio de temperatura el cuerpo ya las enzimas no van a poder cumplir con su actividad catalítica las enzimas no se alteran son altamente específicas y trabajan a una temperatura corporal específica sí tiene una acción óptima a una temperatura corporal específica otra característica importante que las enzimas están estrictamente reguladas las enzimas están estrictamente reguladas sí las enzimas están estrictamente reguladas acción regulada se dice están controladas las enzimas Muy bien excelente esas cuatro características que les dije o no Porque son importantes y hay que tenerlas presentes puede repetir por favor qué es lo que querés qué querés que repita todo una las características nada las características querés que repita por favor no se alteran no se alteran no se alteran no se alteran no se alteran son altamente específicas sí son altamente específicas altamente específicas tienen una acción óptima a temperatura corporal tienen una acción óptima temperatura corporal y su actividad está regulada y su actividad está regulada su actividad está estrictamente regulada obra Emilia se le cortó la luz acá mientras que la coenzima o grupo prostético es la parte no proteica sí la coenzima del grupo prostético es la parte nada proteica sí es la parte no proteica sí es la parte no proteica es la parte no protege voy a escribir en mayúscula ser un seguro de mi de mi letra eh Melissa escuchaste eso es la parte no proteica es la parte no protege es la parte no proteica y yo que hice es la parte no proteica te estabas burlando de mis letras un rato Paracetamol aprende a escribir bien Qué bárbaro y bien que acá ambos forman el sitio de Unión a donde se va a unir el sustrato ambos forman el sitio de Unión donde se va a unir el sustrato sí va a unir el sustrato ambos este sitio de Unión este este sitio de unión se llama escuchen bien se llama sitio activo este sitio de unión se llama sitio activo de la enzima se llama sitio activo de la enzima activo con v sitio activo o también se le llama centro activo tiene una cantidad de nombres siempre que sea activo es este lugar donde se une sustrato y punto o centro activo qué épico no sitio activo o centro activo sitio activo o centroactivo sitio activo o centro activo sí sitio activo o centro activo y este es el lugar donde se une el y se cumple la acción catalítica sí acá se une el sustrato sí en este sitio centro activo se une el sustrato sí se une el sustrato se une el sustrato según el sustrato y se cumple la acción catalítica y se cumple la acción catalítica decidieron antes que yo seguramente la acción catalítica que bárbaro sería escribiendo el otro se cumple la acción catalítica todo es tipo este catalítica Misión Imposible el sustrato y se cumple la acción catalítica y sí me dice qué quiere que escriba catalítica ven Qué hermosas mis letras Si viera esto el autor estaría contento Muy bien excelente bueno muy bien muy bien muy bien muy bien muy bien muy bien muy bien muy bien excelente excelente excelente bárbaro Bárbara el sustrato según el sitio activo del encima o de la enzima a través de fuerzas débiles de vanderballs sí el sustrato según el sitio activo sí del encima a través de fuerzas de vanderbales sí el sustrato según al sitio activo de la enzima a través de fuerzas de banderballs no nos vamos a toda trompada ya o qué dejen de discutir Por pelotudeces José José están metido hermano Che él escribió creo que escribió encima por diciendo encima digamos Y encima me dijo y encima José que se mete y encima no entendí mal Perdón no refiriéndose a la enzima esta esta se une a la enzima a través de fuerzas de vanderball fuerzas de vanderball seguimos este dibujito es es tomado del de química biológica de Antonio blanco y vemos una representación de una reacción química bien ustedes que esto es la enzima sí esto es la enzima y esto que está acá esto que está acá esto que está acá es el sitio activo de la enzima eso es el sitio activo de la encina Borrar todo en vivo que soy por favor Bueno muy bien Eso es el sitio activo de la vuelvo a pintar otra vez eso es el sitio activo de la enzima qué barbaridad por favor qué espectacular que me salió eh espectacular espectacular espectacular épico no funciona que no sé si tendría que probar tendría que probar tendría que probar si funciona o no petróleo Zeta y que tampoco Che yo nunca probé eso eh De qué se ríen Qué gracioso que son todo payasos acá todos todos todos payaso acá me incluyo vean que que se forma vean que se forma el complejo encima sus teatro eh profe Yo también había leído que las enzimas se unían por las fuerzas de y por puentes de hidrógenos también eh o no también leeds también también por por fuerza de vanderbolts y puentes de hidrógeno exactamente Así es vamos a agregarlo vamos a agregarlo vamos a agregarlo a ver Por qué hay que apagar tu micrófono para reírte qué show Lo que pasa que dijeron algo en el chat y bueno Qué vamos a hacer y puentes de hidrógeno pasta eh basta y pues se pasan de payaso ustedes y puentes de ideología entonces Bueno ahí cerramos Bueno muy bien acá se forma sí acá se forma acá se forma el complejo encima sustrato sí acá se forma el complejo encima sustrato sí acá se forma el complejo y este complejo encima en sustrato sí es temporal porque porque rápidamente se disocia la enzima del sustrato y se libera el producto liberándose el producto perdón liberándose el producto sí rápidamente rápidamente rápidamente rápidamente el complejo enzimal sustrato se disocia liberando así el producto por un lado y la enzima por el otro lado sí quedan las dos separadas quedan las dos divorciadas digamos eh Muy bien excelente excelente Bárbara sí Esto es lo que ocurre en una reacción química siempre Ahora hay dos formas hay dos formas que la enzima y el sustrato se pueden unir Esta es una forma Esta es una forma Y esta es la otra Sí esta forma en el que el sustrato Sí esta forma en la que el sustrato que es esto se une a la enzima es la representación llave cerradura sí es la representación llaves llaves cerraduras es la representación llave cerradura sí es la representación llaves cerradura representación de la hipótesis llave cerradura y acá veo la veo la representación del encaje inducido sí acá veo la representación del encaje inducido son dos hipótesis que siguen en discusión y la idea de estas dos hipótesis es saber cómo la enzima se encaja a su sustrato la idea justamente es ver cómo la enzima se encaja a su sustrato Sí esa es la idea de estas dos hipótesis determinar como la enzima se se encaja a su sustrato Esas son las dos ideas de la hipótesis esta se entiende y resulta que hay dos hipótesis una es la representación o la hipótesis llave cerradura sí Y la otra es la hipótesis de encaje inducido muy bien la idea de esto chicos no es que ustedes sepan las características de una hipótesis y las características de la otra hipótesis esto yo le estoy mostrando como generalidad nada más esto ustedes no tienen que saber tienen que dibujar hagan su apunte pongan acá abajo de la hipótesis llave cerradura y representación de la hipótesis de encaje sí ni más ni menos Ni más ni menos acá bueno el sustrato con el encima estar encajando como si uno fuese la llave y otro fuese la cerradura Sí y Acá hay una hay un encaje de parecido al de llave de cerradura Pero ven que esta forma no es la misma que esta forma por eso hablamos acá de una hipótesis de encaje inducido Por qué Porque una vez que el sustrato se une la enzima cambia se modifica un poco la enzima cambia su forma No es que se modifica Perdón la enzima cambia sí cambia su conformación digamos para poder aceptar mejor al sustrato para poder encajarse mejor al sustrato sí digamos que la enzima lo abraza acá la enzima abraza el sustrato por eso hablamos acá de un encaje inducido es un encaje que se da gracias a la unión del sustrato el sustrato se une y la enzima lo abraza la enzima le da papacho al sustrato sí la enzima le da apapacho al sustrato y acá ven que no acá la del sustrato llega y un se une se encaja directamente se entiende la cosa como es excelente excelente excelente chicos yo puedo hablar una dos horas de las llaves cerradura y del encaje inducido ustedes lo dibujan lo tienen presente pero no tienen que saber Esto sí porque la facultad no lo toma la facultad no le parece importante hoy en día Así que ténganlo presente a estos dos modelos estas dos hipótesis hagan esta diapositiva completa dibujen la reacción y abajo pongan una hipótesis y la otra sí pero no tienen que saber uno y otro ni diferencias características peculiaridades quieres Quién es dan aportes a la hipótesis no eso no es importante muy bien Vamos a lo que nos importan que son los tipos de enzimas Sí vamos a lo que nos importa que son los tipos de enzimas hay seis grupos de enzimas hay seis grupos de enzimas no es es una enzima y ya Ramiro es la de encima y punto y listo no cambia en nada una hipótesis y la otra son hipótesis hipótesis que intentan descubrir Cómo el sustrato se une a la enzima pero la verdad es que las dos hipótesis están como están como digamos este como diciendo qué sé yo digamos bueno Mirá parece que ninguno de los dos ganamos me entendés porque las enzimas son tantas y son tan diferentes que cada enzima tiene una un sitio activo diferente con con otras particularidades con otras características Entonces es como que ni la una y la otra Bueno les muestro porque es tradición mostrarles nada más es tradición mostrarles eso y está en todos los libros Y seguramente los que van a academia no sé si los que van a academia les muestran y les explican eso ellos dirán pero es tradición mostrarles el complejo digamos llave cerradura y el complejo digamos de encaje inducido sí es tradición yo se les muestra siempre Bueno hay seis tipos de enzimas chicos esto estos seis nombres estos seis nombres de memoria Y en este orden estos seis nombres de memoria y en este orden uno óxido reductasas dos transferasas tres hidrolasas cuatro liasas cinco y somerasas y seis ligasas ven que todas terminan en en un en asas aguántenme un cachito que acá a ver a ver a ver a ver eso todos terminan en Cómo En qué termina quién me habló quién me habló quién me habló en asas asas asas asas Sí todo eso nos dice que estas son enzimas esa terminación nos dice que todas estas son enzimas sí Todas estas son enzimas sí Todas estas son enzimas chicos esto de memoria por favor eh de memoria uno someranzas seis ligasas esto por favor de memoria uno hidrolasas cuatro liasas cinco isomedasas y seis ligasas de memoria van a aprenderse de memoria eso no yanela te vas a aprender de memoria esto saque la imagen y que empezamos ya cómo cómo cómo cómo cómo cómo cómo cómo cómo saque la imagen y ya empezamos a ver si se meta cámara van a tener que prestar atención bueno aguántenme un cachito dos minutos igual un minuticores sí son cuatro los factores que modifican la actividad de las de las actividades de las temperaturas la actividad de las enzimas Qué son cuatro factores los que modifican la actividad de las enzimas la concentración de encima la concentración de sustrato la temperatura óptima y un PH Sí y un PH y un buen número de pH y un buen número de PH bueno la temperatura tenemos que saber que la mayoría de las enzimas trabajan una temperatura óptima de 37 grados centígrados que es la temperatura corporal normal del adulto Cuál es el pH normal del cuerpo de la sangre perdón de la sangre siete cuarenta exactamente tiene un Rango de siete treinta y cinco a siete cuarenta y cinco un número de siete con cuarenta muy bien todas las enzimas Perdón todas no todas la mayoría de las enzimas Che Está jodida la letra eh solo se tiende una extensión podría estar dada por las enzimas que están adentro de los lisosomas Exactamente no solamente la que está en la lisosomas pero es cierto la mayoría del ya te voy a decir cuál otra pero pensar Mientras tanto la mayoría de las enzimas trabajan a este PH menos mal del estómago que son más repetirlo de nuevo el las enzimas que actúan a nivel del estómago es a pH ácido el que entendí entendió el que no sonó en mi letra El que entiende entiende y el que no bueno qué le vamos la mayoría de las enzimas trabajan a este pH eso es una a eh este PH buenos la mayoría se tentó por ejemplo vean las excepciones vean enzimas lisosomales enzimas lisosomales que trabajan un pH ácido acuérdense la pepsina en el estómago Cuál es el pH ácido del estómago a iba de uno a tres eso muy bien excelente pero no solamente hay enzimas que trabajan a pH ha sido en el en el cuerpo humano también también también también Sí también hay hay otras sí hay otras sí hay otras enzimas Como por ejemplo la fosfatasa alcalina hay una fosfatasa ácida y una fogataza alcalina los aguatasa ácida trabaja pH ácido y la fosfatas alcalina trabaja a un pH alcalino de nueve más o menos nueve coma cinco de cinco más o menos de pH la letra 5 de PH cinco de PH uno coma cinco acá uno coma cinco a tres a dos y la fosfata cerca de Lina 9,5 de PH O sea que las enzimas tienen que trabajar a un pH específico sí las enzimas tienen que trabajar a un PH las enzimas tienen que trabajar un PH las enzimas tienen que trabajar un pH específico sí específico no siempre va a ser ácido no siempre va a ser básico eh ténganlo bien muy bien pero la mayoría trabaja en este Rango si la mayoría trabaja en este Rango de seis a ocho y bueno acá les tiré el dato de Cuánto es el precio normal del cuerpo nada más normal de la sangre sí bueno Cuál es el pH normal de la sangre siete con cuarenta es un Rango que setenta y cinco a siete cuarenta y cinco bueno vamos a ir con lo de arriba se entendió y estoy alguna pregunta con respecto a esto no las hidrolasas que habíamos dicho que acidifica Ana lisosoma no es una excepción las hidrolasas son enzimas que trabajan a un pH ácido Leticia Sí y los protones son los que van a acidificar el lisosoma corazón eh las hidrolasas ácidas son enzimas que trabajan un pH ácido y son estas primeras enzimas que están acá Acá te las escribí demasiado feo escribí evidentemente este primer grupo encima de esos males que trabajan un pH de cinco o hidrolasas ácidas vamos a escribir o hidrolasas ácidas eh o hidrolasas ácidas hidrolasas hidrolasas ácidas eh son parte de escribir acá y de verdad esas ácidas Por qué concentración de enzimas si hay enzimas las reacciones se van a producir Y si no hay enzimas Obviamente que las reacciones no se van a poder producir sí la actividad es encima dependen de su propia concentración obviamente obviamente obviamente obviamente la actividad de las enzimas depende de su propia concentración correcto si hay enzimas las reacciones van a ocurrir Sí si hay enzimas las reacciones van a ocurrir sí ocurrir si no hay enzimas las reacciones no van a ocurrir acuérdense por favor de escribir ribosima con con b larga Z y m no es rigoxina es ribosoma pero ribos sin más es Sí muy bien bárbaro Bueno muy bien concentración de enzimas Obviamente si hay encima las reacciones van a ocurrir Y si no hay encima de las reacciones no van a ocurrir Pero el que más me llama la atención es el de a más sustrato las enzimas más van a trabajar Y si hay poco sustrato las enzimas van a trabajar poco una característica importante es que las enzimas son saturables sí se para ustedes que las enzimas las enzimas son saturables eso es cuando la concentración de sustrato es mucho es mayor a la concentración de encima exactamente que sea saturable quiere decir que tiene un límite si hay mucho sustrato y si hice la concentración de sustrato sobrepasa la concentración de encima las reacciones para que las enzimas trabajen tienen que tiene que haber en primero tiene que haber enzimas por eso hablamos de concentración de enzimas según lo tiene que haber sustrato tercero tiene que haber un pH óptimo y una temperatura óptima sí son cuatro características fundamentales concentración de encima concentración de sustrato temperatura y pH a más sustrato Habrá más producto a menos sustrato habrá menos producto acordate si yo tengo enzimas las reacciones van a ocurrir si yo no tengo enzimas las reacciones no van a ocurrir si yo tengo sustrato las reacciones van a ocurrir Y si yo no tengo sustrato las reacciones no van a ocurrir quedó claro esta diapositiva o quieren ir a almorzar nomás directamente ustedes se entendió creo Perfecto Bueno que dicen por acá me pregunta vuelvo adelante vuelvo sustrato que encima no ocurre las reacciones exactamente Sofía las reacciones van a ser más lentas si hay más sustrato que enzimas así como vos decís así es precisamente yo soy la que cocina mi casa Qué grande Rocío la km sí la km la k m la k m sí la k m la k m o constante de Michael kilómetros la km o constante pero constante de constante de Michaels o Micaela y le dicen para allá a la edad flauta que está costando No te asustes No te asustes no porque le cuesta tanto porque es difícil porque cuesta escribir con con esta cosita papá no hay intentado un poquito Bueno muy bien la constante de Michael qué barbaridad la constante de Michael eh ya en mi leche matando un valor igual a la mitad de la máxima el que entendí que no son no si no entendiste claro suena muy lógico no re lógico Sí pues corresponde la concentración de sustrato con la cual la velocidad de reacción alcanza un valor igual a la mitad de la máxima re lógico redondito eh Clarita la cuenta Clarita Clarita Clarita la cuenta y Bolivia esta chicos nosotros vamos a usar la km la km la km vamos a usar para ver la afinidad de las enzimas por su sustratos Esto es lo que yo quiero que ustedes noten sí dicte mejor excelente excelente afinidad de la enzima Por su sustrato exactamente Rocío exactamente Rocío muy bien exactamente los sí la km es la afinidad de la enzima Por su sustrato eso nos va a determinar la academia sí O sea que a menor valor de km a menor valor de km a menor valor de km sí a menor valor de km a menor valor de km mayor sí a menor valor de km mayor será la afinidad de la enzima Por su sí a menor valor de km mayor será la afinidad de la enzima Por su sustrato a menor valor de km mayor será la afinidad de la enzima Por su sustrato sí a menor valor de km sí Bueno anoten lo que les estoy diciendo la pavada después eso lo tienen que anotar porque es lo más importante de toda la clase prácticamente Bueno muy bien Cande Ahí está a menor valor de km mayor será la afinidad del señor buenísimo Entonces eso por un lado Entonces lo contrario lo contrario que sería a mayor a mayor a mayor a mayor a mayor a mayor valor de a mayor valor de km a mayor valor de km a mayor valor de km menor a mayor valor de km menor sería la menor será la afinidad de la enzima Por su sustrato O sea que son inversamente proporcionales sí a mayor afinidad a mayor valor de km a mayor valor de km menor será la afinidad de la enzima Por su sustrato es es inverso Es inversamente proporcional aumenta el valor de la km y disminuye la Por otra parte a menor valor de km mayor acuérdense siempre de eso a menor valor de km a menor valor de km a menor valor de km a mayor a menor valor de km mayor será la afinidad de la densidad por su eso lo tienen que tener bien anotado la km Para qué lo usamos entonces para definir la afinidad de las enzimas por su sustratos o de las proteínas también eh También de las proteínas transportadoras por ejemplo como las gluten Ya lo vamos a ver más adelante Igual también anotaron todos esos Sí señor en el grupo por favor manden en los grupos por favor para los compañeros dormilones que no entraron porque eso es fundamental sin eso nos van a hacer un un para no decir la otra palabra Sí señora Bueno muy bien Bueno chicos inhibidores enzimáticos esto lo voy a explicar Eh tranquilos esto también los grupos de enzimas también pero antes que nada vamos a hacer un mapeo por todos los temas así nos llevamos los conceptos fundamentales por lo menos hoy pero todo esto lo vamos a yo lo voy a seguir explicando le voy a explicar el gráfico Este voy a dar ejemplos específicos de esto y voy a explicar todos los tipos de enzimas y vamos a ir viendo cómo trabaja cada una No se preocupen pero hoy quiero que vemos los conceptos fundamentales sí muy bien ailén qué capa que ahora vamos a ver Hola valen Cómo estás Hola hola Cómo anda la cosa todo bien relaciones recién abriendo los ojos en serio los inhibidores actualmente se los actualmente se los representa siempre con la letra y de inhibidores sí a los inhibidores se los representa siempre con la letra y de inhibidores y hay dos y hay dos grandes tipos de inhibidores hay dos grandes tipos de inhibidores están los inhibidores enzimáticos y reversibles están los inhibidores enzimáticos irreversibles y están los inhibidores enzimáticos reversibles inhibidores enzimáticos reversibles e inhibidores enzimáticos y reversibles el que más nos va a importar a nosotros son los inhibidores enzimáticos reversibles el que está acá abajo Este es el que más nos importa a nosotros el de los reversibles porque los inhibidores enzimáticos reversibles son tres tipos los inhibidores competitivos los no competitivos y los anti competitivos también llamados a competitivos mientras que los irreversibles voy a tener ahí a los venenos órganos fosforados muy utilizados en plantaciones agrícolas como como insecticidas que son los insecticidas Qué son los insectísimos Son productos para matar privadas de las plantas exactamente Muy bien excelente saben qué hace mucho no pasa hace mucho no pasa pero es muy habitual es muy habitual recibir personas que trabajan que trabajan en plantaciones recibir en las guardias a personas que con problemas en el sistema nervioso y en los músculos Por qué Porque trabajan con estos venenos Y estos venenos provocan la inhibición de una enzima llamada acetilcolinesterasa se acuerdan ustedes de la acetilcolinesterasa O no sí es la encargada de la contracción y la encargada de finalizar con la contracción muscular exactamente Juan y se acuerdan que estaba anclada a un GP en las membranas de las células o no sí récord muy bien y qué es el Qué es el gppy glucosilfocitol Muy bien excelente glicosil fosfatidil inositol sí glicosil por los residuos hidratos de carbono fosfatidil por los grupos fosfatos y el inositol por ese fosfolípido particular es un glucolípido es un glucolípido sí es un glucolípido glicosil fosfatidil inositol eh Entonces estos venenos órganos fosforados Sí porque tienen este fósforo y esto que el otro en su molécula van a inhibir a esa enzima Y entonces la contracción muscular nunca va a finalizar son pacientes que tienen un trastorno a nivel muscular y a nivel del sistema nervioso ese es uno y el otro es el Halo purinol sí El otro es un es un digamos el otro a ver dónde está mi cursor acá el otro Sí al Halo purinol se lo llama al alopurinol se lo llama Precisamente sí al Halo purinario se lo llama tiene un nombre particular el Halo purinol sí se lo llama inhibidor suicida porque provoca el suicidio de la enzima el inhibidor es muy utilizado en el tratamiento de la gota Alguien sabe lo que es la gota Sí exactamente viejísimo este medicamento el alopurinol es inhibidor suicida que se une a esta enzima se une a la santina oxidasa y el alopurinol se utiliza para el tratamiento de la gota sí el Halo purinol se utiliza para el tratamiento de la gota Sí el Halo purinol se utiliza para el Sí al alopurinol se lo utiliza para el tratamiento del agua al alopurinol se lo utiliza para el entonces están los venenos órganos fosforados por un lado y los inhibidores suicidas por el otro lado venenos órganos fosforados por un lado y a los inhibidores suicidas por el otro ejemplo de inhibidor suicida alopurinol Pero por qué se los llama inhibidores irreversibles porque van a modificar permanentemente la enzima directamente la van a matar a una vez que la enzima se choca con Halo purinol o con algún veneno órgano fosforado cambia completamente para cambia para siempre por eso se lo llama un inhibidor Irreversible Sí por eso se lo llama inhibidor Irreversible Por otra parte los inhibidores se unen a las enzimas pero pueden después soltarse de la enzima y la enzima va a tener su actividad normal sin ningún tipo de drama por eso se los llama justamente inhibidores reversibles porque se unen a la enzima la inhiben y después se vuelven a soltar y la enzima sigue trabajando normalmente pero un inhibidor es eso un inhibidor no le permite trabajar a la enzima sí un inhibidor no le permite trabajar a la enzima sí un inhibidor no le permite trabajar a la enzima eso es un inhibidor un inhibidor no le permite trabajar correctamente a la entonces hay dos tipos de inhibidores los irreversibles y los reversibles los irreversibles son aquellos inhibidores que se unen a la enzima y la cambian permanentemente la enzima no va a tener más actividad luego de que se ha unido a un inhibidor Irreversible exactamente Melisa un inhibidor inactiva a la enzima no le permite que realice su actividad eso es justamente un inhibidor un inhibidor inactiva a las enzimas no permitiéndoles que realicen su actividad correcto Melissa y los inhibidores reversibles se unen a las enzimas no le permiten trabajar por eso son inhibidores pero después sueltan a la enzima y la enzima continúa trabajando normalmente sin ningún tipo de problema se entiende la cosa o no esto ocurre a nivel de una persona sana o o tiene que enfermar o sea algo patológico de que ya la como tal los inhibidores esto Esto no es normal Esto no es algo digamos que esté ocurriendo en vos por ejemplo el mismo esto vamos vamos a ir viendo cada caso en particular una persona la que le damos a lo purinol está enferma una persona sí que esté en contacto con venenos órganos fosforados corre peligro siempre de tener una enfermedad a nivel del sistema nervioso e inhibidores competitivos no competitivos y anti competitivos vamos a ir viendo cada uno más adelante no vamos a verlo hoy me entendés lo que te quiero decir más o menos o no sí sí perfecto muy bien bárbaro excelente igual con toda la cantidad de información que dije no creo porque quieran centrarse en cosas que no importan hoy porque les dio una cantidad de información Melissa qué pasa me quedó una una idea ahí dando vueltas viste que vos decías la reversible se une permite que no trabaje pero que después la suelta para que siga su curso y siga trabajando por ahí entendí Eso sí este inhibidor trabaja solo para un sustrato para una suelta los inhibidores se suelen unir los inhibidores se suelen unir escúchame con atención Melissa los inhibidores se suelen unir a las enzimas por eso son ellas engañan a la enzima pero pues yo la entendí al revés encima Para que evitar que el sustrato real se una a ella claro yo estaba pensando ya en el complejo encima sustrato no no son inhibidores enzimáticos igual Esto me interesa que ustedes copien esta diapositiva pero yo les voy a explicar bien hoy a la noche seguramente entiendan esto Lety vos te estás apurando O sea que los inhibidores reversibles van a hacer que la encima trabaje de otra manera los inhibidores como los reversibles los inhibidores reversibles qué van a hacer que la enzima trabaje de distinta manera no no no no no no no no no te preocupes lo vamos a ver eso hoy a la noche no te preocupes vos copiame esto Juan y clasifícame bien inhibidores enzimáticos se clasifican en irreversibles y enreversibles irreversibles producen cambios permanentes en la molécula de la enzima con deterioro definitivo de su capacidad catalítica ejemplo venenos órganos fosforados inhiben a la acetilcolinesterasa muy importante a nivel del sistema nervioso inhibidor suicida alopurinol que es un inhibidor de la santina oxidasa eso por un lado por el otro lado por el otro lado inhibidores reversibles se clasifican en tres grupos competitivos no competitivos y muy competitivos o a competitivos hasta ahí yo quiero que ustedes esto hagan un buen cuadro un mapa conceptual o lo que ustedes crean mejor inventen ustedes utilicen lo que saben del eje transversal para hacer un un esquema van a hacer un esquema con esta información exactamente solange con el inhibidor se vuelven inútiles correcto correcto correcto correcto correcto correcto correcto correcto hasta que en el lo suelte y vuelva a su estado normal dirían exactamente muy bien un ejemplo del ibuprofeno Ay no vamos a entrar en ejemplos ahora de medicamentos estoy pidiendo que clasifique nada más las cosas les hablé del alopurinol para romper las pelotas ni con el alopurino les asusté qué barbaridad hay tanto para aprender que vamos a entrar en cosas más finas cada vez no no es la idea esa hoy pregunto entendieron que tienen que hacer un esquema con esto de los inhibidores porque no quiero ver hoy a las cinco de la tarde preguntando a los grupos qué había que hacer con la información de los inhibidores y esto que lo otro centrémonos en eso no vamos a preguntarle ibuprofeno y el Paracetamol y todas las los Diez mil medicamentos que hay hay Diez mil medicamentos cada uno trabaja de una manera diferente y tiene sus características particulares no vamos a entrar en los detalles de cada uno porque si no esto ya es cualquier cosa bueno bueno bueno mapa conceptual si quieren hagan el que quieran no conoce copien entre todos ahora eh No se combina entre todos Ahora no quiero ver el mismo mapa conceptual de todos ya veo ya el mismo mapa conceptual en todos los grupos Qué bárbara no no que me voy a enojar ya ahora está con buen humor Valentina me conoce No es cierto Valentina estoy de buen humor o no Valentina sí se imaginan ahora estás un Osito de peluche de peluche al alumno que hace
